01cgine des
paoduct:

Mozzarella fior di Latte = italie
Mozzarella di Bufala = (talie région Campania
Burrata = (talie région des Pouilles

Janmbon e = (talie végion de Ewdilia Rowmagwna
Paste = Pites fraiches artisanales cuisson neinute
vongole « veract » = (talie
viande de boeuf et viande deporc = Suisse
Saucisse & L'italiewne = viande Suisse, recette italienne
Salawmi piquant = ventricing, ttalie
Jawmbown cuit = (talie
Crevettes = Sicile, Mazara del vallo, ttalie

Surrh«uto
la, tua pezza,

Sauce towate, oignons, cépres, awnchois,
tonwates datterino, janbon. cuit, chancpignons,
salawml ventrictna, thon, artichauwts,

wozzarella di Latte, parmesawn, tomates
Jawnes, olives Leccino, rucola, pecorino.

.-

Javabow ¢, burrata, wwozzarella di bufala,
saucLsse ltﬂLMnM&:{eWL:LEE rouges de ara
va

&.-

Twffe fratehenent rApée.

Ewn fonstioh de La saison.

£-012.-

Dodes

Torta de la Mamwma 2.-
Affogato al café 2.
Sinfonia al pistacchio 12 .-

Panna cotta aux fruits rouges 10.-

Tiramisic 12 =

Gelate e Saweﬂo
E‘xxPore d Gelato -

vaniglia Fragola
Cioccolato  Lime
Nocciola Cocco
caffe
Supplément chantilly 1.50
Prix par boule 4.-

7V

OSYIERIA
PINzZZ1 S




Antcpaate
solo o da condivedere

INSALATA PANTESCA 77.- (V)

Salade batavia, carottes violettes, tomates,
chpres, supréme d’ oranges, olgnons rouges,
pawne carasaw, huile d'olive extra vierge, créme
balsamique et sel maldow.

CAPRESISSIMA 13.-

Towmates de saison, mozzarella di hufum, basilic,

huile d'olive extra vierge, poivre et sel maldow.

INSALATA PANZANELLA 22.-

peartc Principals

u PASTA DELLA MAMMA 23.-

'Pﬁte apizza avee 72 h de fermentation

Rigatond, bologwnaise (pore et boewf), basilic.
SUPP 12 burrata .- MARGHERITA 7.-
Sauce tomate mutti, mozzarella fior di Latte, huile d'olive
ROSSO D1 MAZARA 35. - i B mei g hﬁsm
Tagliatelles aveo crevettes rouges de Mazara del Vallo, PROSCIUTTO QU FUNGHI 20.-
courgettes, sauce tomate jaune de campania, basilie, bisque Satine miate vl srella fior di Labbe. Janibo cuik e
de homard, ail, pmw: nolr et huile ;ouvc extra vierge. champignons, huile d” oLwcﬁmftra mrgé%t basilia
IL PACCHERO 26.- (V) GOLOSA 23.-

Sauce tomate mutti, wmozzarella fior di Latte, huile d'olive

Sauce tomate jaune de campania, burrata pugliese,
extra vierge, jambon, champignons et basilic.

ail, basilic et parmesan reggiano.

Tomates de saison, concombres, oignons
rouges, croiktons de pain, crevettes rouges de SPAGHETTI VONGOLE VERACI 25.- (6) RIANATA 19.-
Mazara del vallo, w.v-..m,grz bnlsame.que huile Spaghetti, ail, tomates datterino, vongole et persil. Sauce tomate mutti, olives Leceino, anchois, ail, huile d'olive extra
d’olive extra vierge, basilic, poivre, sel, origawn. ) vierge, parmesan reggiano, persil, origan et tomates datterino.,
u TARTUFO FOREVER 39.- (V)
= FOCACCIA DELLA MAMMA 15.- (V) Gnocchi frais, bewrre & La truffe fait maison, e - m:rﬂmri:ln N —
, Pc'f Epp e vay e . parmesan reggiano et truffes fraichement rapées. ventricina, huile d'olive extra Vﬁorgc, signons rouges § basilic.
Focaccia maison avee burrata, tomates, basilie,
miel et tapenade de truffe. HOMARE M10 45. - PARMA BELLA 27.-
= ANTIP ' _ Paccheri, sauce tomate jaune, tomates datterino avee Sauce tomate mutti, mozzarella fior di Latte, tomates datterino,
" All lTAlIA'N'A % 1/2 homard blew, ail, persil et bisque de howmard. rucola, grana padane, huile d'olive extra vierge, jambon crw di
Perfetto per il tuo aperitivo ! Parma et bufala.
Baciata, artichauts, olives Leccino, TAGLIATA D1 MANZO 35.- ’ » BURRATINA LOVE 2.-
tomates séchées, rucola, grana padano, Entrecdte de boewf tranchée, rucola, tomates datterino, Mozzarella fior di Latte, tomates jaunes, burvata, huile d'olive extra
vierge et saucisse @ Litalienne (pore et graines de fenouil), basilic.

noix, mozzarella di bufala, jambon cru di Parma.

Pet | bambsine
(jusqu'a 12 ans)

RIGATONI AL POMODORO O AL BURRO 15.-

. (adulte supplément 5.-)
Rigatoni it La sauce tomate ow aw bewrre.

eréme balsamique et grana padano.
4 STAGIONI 25.-

'
h ( Gnlt mm Sauce tomate mutti, mozzarella fior di Latte, basilie,

champignons, jambon cuit, olives Leccino et artichauts.

LA NOSTRA FOCACCIA 7.- (V) A0
v pour accompagner tous vos plats. ella fior i :OSC o ? 3 . g
Mozzar lor di latte, tomates datterino, champignons, a
INSALATA VERDE ¢.- (V) persil, grana padano, huile d'olive extra uurgePet truffes
Salade, huile d’olive et sel maldon. fraichement rapées.
VERDURE IN PADELLA 5.- (V) GAMBERI E ZUCCHINE 35.-
Légumes sautés. Créwe de courgette, erevettes rouges de Mazara del vallo,
pecorino, Burrata de.'-i:dpomLLes hutile d'olive extra vierge, sel
w, poivre et basilic.
. (@) Pihite sans gluten ' TONNO SUBITO 24.-
. +
maLs L'eaw t?iﬁ fu:l.ss.f:u.z.ﬁ.,:perut Ene contenir, e —— — vella ﬁor . ——
LV Vegeranen thow, huile d'olive extra vierge, céipres et basilic.

B Le nostre speslalita

Veuillez s'il vous plait, informer notre équipe
concernant vos allergies.



