O/ulgdm
dec Prodotte Dolcs

Mozzarella fior di latte = ttalie Affogato al cafe 8.-
Mozzarvella di Bufala DOP artigianale = ttalie végion Campania h .
Panna Cotta ai fruttl del bosco 10.-
Burrata = ttolle réglon des Poulilles
Jjawmbon criv = ralle région de Emilia Rowagna Dolee della Nowna Fragola 12 .-
Paste = Phtes fraiches artisanales culsson mlnute
VBHEEIE i SErAEL " = alE Cheesecake al PLstacchio 12
viande de boeuf et viande de porc = Swuss P o
f K ¢ Tiramisu 12.-
Saucisse & Lttalienne = viande Sulsse, rvecette ttallenne
salaoml plguant = vewtricing, ttalie e ¥ 5 Ln n
, , Tuttl L nostri dolel sono fattl in casa
Jambon cuit = ttalie ~
Crevettes = Sicile, Mazara del vallo, ttalie

Suprlamuto pet . _
lotua pizza, - GId 0 RAbetts

Sauce townate, oignons, cltpres, anchols,
tomates datterino, jancbon. cuit, chancpignons,

salawmt ventricena, thon, artichauts, Vam,i,g[_i,a Fragol,a
wozzarella fior di latte, parmesan, tonates
jawnes, olives Leceino, vucola, pecorirro. Cioccolato Live
3.-
) Nocctola Cocco
Javbown cne. burrata, mozzarella di bufatla,
saucLsse ttalienne, creveltes rouges de mMazara
det vallo. Caﬁce
.-

Supplément chanttlly 1.50
Tyuffe fratchenent rlpée.

Ewn fonctiohde La satson. Prix Par boule 4 .-

g -012.-




ﬂn.tom/.l €

solo o da condivedere

INSALATA VOLCE VITA 19.-

Mescluwn de saison, figues fratehes, caprino, nolx,
miel et huile d’olive extra vierge.

INSALATA TROPICALE Al GAMBER] 22.-

Mesclun de salson, avocat, mangue, dattering,
pamplemousse, gambas, huile d'olive extra vierge.

CAPRESISSIMA 19.- (V)

Tomates datterino mélangées, huile d'olive extra Vierge,
basilic frais, mozzarella di bufala artisanale (125 g).

TRE TENTAZION 19.-
Trio de focaccias cuites en dewx temps (frites puis au
four), garnies de sauce tomate et parmesan, janbon
de Parme, mortadelle & La pistache et burrata

OH LA PARMIGIANA! 20.- (V)

Sauce tomate, aubergines, basilic, mozzarella,
parmesan, sel et potvre.

m FOCACCIA DELLA MAMMA 15.- (V

Perfetto per LL tuwo aperitivo !

Focacela maatson avee burrata, tomates, bastlic, miel

et tapenade de truffe.

Cm ANTIPASTO ALL'ITALIANA 25.-

Perfetto per Ll tuo aperitivo !

Mozzarella di bufala, caclotta & La pistache
et & La roquette, coppa, wortadelle, jambon de Parme,
olives, PLzzotteLLe et Léguinnes arillés -
marinés & Uhuile d'olive (polvrons, courgettes,
- avbergines).

Pet i Gdamboine

Jusqu ailz ans)

RIGATONI AL POMODORO O AL BURRO 15. -

, (adlulte supplément 5.-)
Rigatont & La sawce tomate ow au beurre.

Péatte Principade
Cw PASTA DELLA MAMMA 723.-

Rigatoni artisanale, bolognaise (pore et boew!), basilic.
SUPp 1/ burratg =.-

' RAVIOL1 DELLA NONNA VERDE 25.-(V)

rRavioll maison farcis aux asperges et & La vicotta, cacio ¢ pepe
(pecoring romano, poivre, ricotta, noix de muscade).

JL PACCHERO 2¢.-

Sauce tomate jaune de campania, burrata pugliese, ail, basilic
et pParmesan regaiane.

SPAGHETT] VONGOLE VERAC] 25.- (6)
Spaghetti, ail, tomates datterino, vongole et persil.

C'm TARTUFO FOREVER 30.-

Guocehi frais, beurre & La truffe fait maison, parmesan
reggiane et truffes fratchement rapées.

TAGLIATELLE DEL SOLE 32.-

Tagliatelles maison au sa{mw aveo espadown, menthe, tomates
datterine mélangées, sel, ail et polvre.

VITELLO TONNATO DELLA CASA 34. -

VL’C&LLD tonnato avee sauce tonnata matson (’chow chpres, sel,
pou/re, sauce Worcestershire, citron, mavonnaise, moutarde),
toasts aux céréales et feuilles de moutarde.

£ CARPACCIO D1 MAZARA 34.-

Carpaceio de gambas rouges de Mazara del vallo avee coulis de
citrow, poivre rose, cresson, huile d'olive extra vierge et poudre
d'olives de qaeta.

F1IAMMA D1 MARE 25.-

Pow.ch ala pLa neha avee powvows Pouwtus yotis, Papnlea fum&,
pesto de céleri et amandes, chups de pommes de terve.

TAGLIATA D1 MANZO 35.-

Entrectte de boewf tra Mh&ﬁ, rucolar, tomates dattertne, Pomnies
de terve voties au romarin, créme balsamicue et grana padano.

(ontotn

LA NOSTRA FOCACCIA 7.- (V.

pour accompagner tous vos plats.

INSALATA VERDE ¢.- (

Salade, huile d’olive et sel mealdon.

PATATE AL FORNO CON ROSMARING ¢.- (V)

Ponunes de terre roties aw romarin, ail, sel et poivre.

VERDWRE IN PADELLA 5.-

Légumes sautés

(q) Piites sans gLutem. weais Leau de culsson peut en contenir.

' Le mostre specLaLLté
veuillez SV, informer wotre équipe concernant vos allergies.

Pate i plzza avee 72 h de fermentation

MARGHERITA 17.- (V.

vierge et bastlic.

PROSCIVITO QU FUNCH] 20.-

Sauce tomate, mozzarella flor di Latte, janbon cutt ow
champignons, hiuile d'olive extra vierge et basilic.

GOLOSA 23. -

Sauce tomate, mozzavella fior di Latte, huile d’olive extra
vierge, jambon, champlgnons et bastlic.

RIANATA 19. -

Sauce tomate, olives de Gaeta, anchols, ail, huile d'olive extra
vierge, parmesan regoiano, persil, origaw et tomates datterino.

DIAVOLA 2. -

Sauce towmate, mozzarella fior di Latte, olives de Gaeta, salami
ventricing, huile d'olive extra vierge, olgnons rouges & basilic.

PARMA BEULA 77.-

Sauce tomate, mozzarella flor di Latte, tomates datterino, rucola,
grana padano, huile d'olive extra vierge, jambon cru di Parwea et
bufala.

Cm BURRATINA LOVE 2.-

Mozzarella flor di Latte, tomates jaunes, burrata, huile d'olive extra
vierge et sauclsse @ Litalienne (pore et graunes de fenouil), basilic.

y STAGION] 25. -

Sauce towmate, wozzarella flor di Latte, basilic, champlgnons,
Janbon cuit, olives de Gaeta et artichauts.

BOSCAIOLA 25.- (V)

Mozzavella flor di Latte, tomates datterino, champignons, ail,
pevsil, grana padawo, huile d'olive extra vierge et truffes
fraichement rapées.

FIORE V1 MARE 26.- (V)

Mozzarella fior di Latte, anchols, flewr de courgette, huile
d’olive extra vierge, polvie.

TONNO SUBITO 24.-

Sauce tomate, mozzarella flor di Latte, olgnons rouges, thon.,
huile d’olive extra vierge, capres et bastlie.

MISS ITALIA 25.-

Pawncetta, rucola, créwee de peconwo tomates séchées, ]:owre et
huile d'olive extra vierge.



